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1463 wurde der Piritschhof erstmals urkundlich erwihnt.
Schon seit dem 18. Jhd. in Familienbesitz, wird der ehemalige
Bauernhof seit 1896 als Gasthaus gefiihrt.

1962 (ibernahmen Rosa und Herbert Hofwimmer den
Familienbetrieb, seit 1996 fiihren ihn Karin und Christian
Hofwimmer.

Genieflen Sie bei familidrer Atmosphire lhr Menii oder auch
Ihr Biiffet und seien Sie sicher, dass lhr Fest bei uns in
besten Handen ist.

Das Stiiberl und der Clubraum fiir kleinere Feiern bis zu

40 Personen — und unsere Sile fiir bis zu 140 Personen.

Da wir mit oberdsterreichischen Produkten oberdsterreichische
Kuchl kochen, sind wir auch Mitglied der OO Kultiwirte

des Genussland OO, der Genussregion Osterreich und
fihren das AMA-Gastrosiegel.

Unsere Mitarbeiter informieren Sie iiber allergene Zutaten in
unseren Gerichten.
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Unsere Produzenten,

die fiir Sie ihr Wissen auf unsere Teller bringen,
aus umliegenden Regionen.

AMA-Lizenznummer 100 714

Die vollwertigen FREILANDEIER kommen von unseren Nachbarn, der Fam.
Fuchsberger.

Die vielseitigen ERDAPFEL beziehen wir von der Fam. Mayer aus
Fraham/Eferding.

Frische SUSSWASSERFISCHE schwimmen von der Teichwirtschaft
Holzinger aus Gunskirchen zu uns.

Das hausruckviertler SCHWEIN liefert uns die Fleischhauerei
Muckenhuber aus Kematen/Innbach.

Die gereiften RINDVIECHER holen wir uns von der Fleischhauerei
Strasser aus Sattledt.

Die gesunden MILCHPRODUKTE macht die Berglandmilch in Pasching.
Das nussige KERNOL produzieren die Bauern der Vertriebsgemeinschaft
Traunsteinkernol.

Die frischen SAFTE und den siiffigen MOST macht die Fam. Brandlmayr
aus Gunskirchen fiir uns.

Die g‘schmackigen HUHNER liefert die Fa. Huber aus Pfaffstitt.

Das wertvolle RAPSOL kommt von der Fa. Olio aus Pennewang.

Das resche GEBACK bickt die Fa. Resch&Frisch aus Wels.

Den hochwertigen HONIG macht der Karl Zaunmair aus Oberthan/Wels.
Das knusprige BROT kommt vom Huter aus Gallspach.

Das passende MEHL liefert die Minihuber-Miihle in Aurolzmiinster.

Das knackige ESSIGGEMUSE beziehen wir von der Fa. Efko aus Eferding.
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Unsere Kiiche steht Thnen tiglich, auBBer Mittwoch und Donnertag,
von 11 Uhr bis 14 Uhr und von 17 Uhr bis 21 Uhr, Sonntag bis 20.30 Uhr
zur Verfiigung.
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Sehr geehrter Gast!

Aus der folgenden Karte konnen Sie bei uns
an allen Tagen, ausgenommen Sonntag Mittag
und an Feiertagen, wahlen.

An diesen Tagen findet unsere Kleine Karte,
die ebenfalls auf unserer Homepage zu finden
1st, Verwendung. Zusitzlich gibt es
wechselnde Tagesschmankerl und unsere
Schmankerlroas, die jedes Monat einen
anderen Schwerpunkt anbietet.

Das begriindet sich aus der Tatsache, dal3 wir
Thren Anspriichen beziiglich Qualitit und

Wartezeit Rechnung tragen wollen.

Vielen Dank fiir Ihr Verstiandnis!!
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Knackige Salate
zur Sommerzeit

Salatplatte mit Schinken und Ei €8,20
Hausgemachte Gemiisesalate mit Schinken vom Muckenhuber
und Eiern von gliicklichen FreilandhendIn vom Fuchsberger aus Oberthan

Innviertler Grammelknodelsalat €g,50
Marinierte Blattsalate mit Pichler Kerndl vom Pankratz
und Grammelknédel

Gebackene Hithnerbruststreifen €9,50
auf Blattsalaten mit Pichler Kiirbiskernsl

Gebratener Schafkise aus Waidhofen im Speckmantel €950
auf marinierten Blattsalaten

Oberthaner Salat €9,50
Bunter Salatteller mit Pankratz-Kerndl, Speck und gebratenen Erdipfeln

Gebick vom Resch, AMA-Zertifiziert €110

Brot vom Huter aus Gallspach €0,80

Unser Kerndl beziehen wir von der Fam. Jungreuthmayer,

das sogenannte ,Pankratz-Kernd[" - Qualitit aus unserer Region!!
3 g
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Supp'n und Typisches
aus da Wirtshauskuchl

Supp'mn

Rindsuppe mit hausgemachten Frittaten €3,00

oder hausgemachtem Leberknodel €330
[Knoblauchcremesuppe mit Weifibrotwiirfel €3,90
Tellerfleisch - viel Supp'm mit Nudeln, Rindfleisch und Gemiise €4,80

Wirtshauskuchl

Gegrilltes Schweinsfilet (Jungfernbraten) €13,90
dazu Kriuterbutter, Speckbohnen und Pommes frites

Putenspiefs mit Speck und Kriuterbutter €11,00
wird zwischen frischem Gemiise und Pommes frites serviert

Pikantes )dgerschnitzel in Champignonsauce, €11,00
vom Schwein, dazu Spiegelei, Serviettenknodel und Salat

Wiener Schnitzel vom Schwein frisch aus der Pfanne €10,00
mit Reis, Landl-Erdipfel und Salat

Cordon bleu von der Pute frisch aus der Pfanne €11,50
mit Reis, Landl-Erdipfel und Salat
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Schmankerl

aus da OO Kuchl

Innviertler Grammelknédel im Brandteigmantel,
serviert auf Bauernsauerkraut und mit g’schmackigem Bratlsaft]l €8,60

Surbraten von der Hausruckviertler Sau €9,90
mit Semmelknddel und warmen Krautsalat

Hausgemachte Blutwurst mit Erdidpfelschmarm €9,20
und warmen Sauerkraut

Bauernschmaus mit Knédel und Blutwurst €10,90
servieren wir mit Sauerkraut, Surbraten und Schweinsbraten

Gebackene Schweinsleber aus der Pfanne mit Erdipfel und Salat €9,50

Gegrillte Hithnerbrust im Speckmantel
serviert auf Knofisauce, dazu Brokkoli und Erdidpfelrosti €11,20

' Wir verarbeiten Eferdinger Land[-Erdapfel
von der Fam. Mayer aus Fraham, Inn 10.
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G'sund und guat!!

Gebratenes Zanderfilet mit Knoblauch
dazu Landl-Erdipfel, Grilltomate und Salat €14,70

Gebratenes Filet von der Mattigtalforelle,
auf Selleriepiiree, dazu gebratene Seitlinge aus dem Marchfeld €14,70

Gebratene Erdipfelnudeln mit einer Sauerrahmsauce, €8,50
dazu Blattsalat

Risotto vom Einkorn vom Biohof Fuchsberger aus Gunskirchen
mit Safranfond, dazu gebratene Pilze und Jungzwiebel €9,90 (vegan)

Reisnudeln mit Kriuterpesto und geraspelten Karotten, €9,20
dazu Marchfelder Kriuterseitlinge (vegan)

Gebratene Hiihnerbrust mit bunter Paprikasauce, €12,80
serviert auf Nudeln vom Biohof Harrer aus Meggenhofen,

dazu Chilifiden

AMA-Lizenznunuuer 10714
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D' Jausn

Kalts:

Oberthaner Brettljaus' - Fleisch, Kas, Wurst und Speck €7,50
dazu a kochts Ei, an Topfenkas und Sauergmias

Essigwurst von der Muckenhuber-Knacker €4,90
Grammelschmalzbrot von da gliicklichn Sau mit Zwiebel €2,90

Fleischbrot mit Kren und Essiggurker| €5,50

Oberthaner Brot — Erdipfelkasbrot mit Brat/[ und Sauergmias €6,50
Rindfleischsulz mit rotem Zwiebel und Pankratz-Kerndl €7,20

3er Kas mit Butter — Erdipfel-, Topfen- und Kochkas €5,50

Warms:
Frankfurter oder Debreziner mit Senf und Kren €3,90
Rindsgulasch vom Wad’l mit Semmelknodel €8,60

Die Klassiker:

Toast Hawaii mit gemischtem Salat €6,90
Berner Wiirstel mit Pommes frites und Salat €8,70

Unsere Freilandeier kommen direkt aus

Oberthan von unseren Nachbarn, der Fam. Fuchsberger
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Aus da Mehlspeiskuch!'

Hausgemachter Baiser mit Fruchtsauce,
dazu Vanilleeis und Schlagobers €5,60

Zwetschkenstrudel mit Butterbrosel, €5,60

dazu Haselnusseis und Obers

Hausgemachte Marmeladepalatschinke
gefillt mit Marillen-, Preiselbeer-, Erdbeer-, Ribisel-, €2,70
oder Zwetschkenmarmelade (Unsere Marmeladen sind hausg'macht!!!)

Eispalatschinke - unheimlich guat
mit Vanilleeis, Schokoladesauce und Schlagobers €5,60

Kaiserschmarm
servieren wir mit Kompott von Zwetschken aus unserem Garten €6,50

Hausgemachter Topfen-Grief-Auflauf

mit Himbeersauce €5,60

Hausgemachte Torten stengan auf da Mehlspeistafel

Hauszwetschken, Apfel und Ribisel

aus unserem eigenen Garten!!
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Aus'n Saftlad'n

Unsere Biere vom Faft  1/21 €3,80 1/31 €330

Wieselburger Spezial
Schladminger Bio Zwickl
Zipfer Pils

Zipfer Limettenradler

Alkoholfreies Bier (Flasche)
Edelweiss Hefetriib 1/2] €4,00
Gosser Naturgold 1/21 €3,80

Zipfer ,,3” 1/21 €3,80

Schladminger Schneeweifie 1/21 €4,00 1/31€3,40

Most vom Stockinger aus Gunskirchen 1/2] €2,80

Weiflweine 1/8]

Weinzierl, Griiner Veltliner €230

Welschriesling vom )6bstl €3,10
Sauvignon blanc vom Pubr €3,10

G’spritzter weify/rot €2,80

Sifte vom Stockinger
Apfelsaftsaft o,25€2,60
Apfel-Weichselsaft 0,25 €2,60

Alkoholfreies

Coca-Cola 0,25 €2,60

Mineralwasser prickelnd oder still 0,35 €2,50
Almdudler 0,35 €2,90

Cola zero 0,35 €2,90

Schartner Orange oder Zitrone 0,25 €2,60

Bitter Lemon 0,2 €2,90

Jugendgetrinke: o,5 gespr. €2,90
Hollerbliiten, Himbeer, Minze,
Zitronenmelisse und Salbei

Leitungswasser: 0,25 €o,50

13l €2,60

Rotweine 1/8]

Alter Fiirst, Landwein €230
Blaufrankisch von ). Wieder €3,50
Blauer Zweigelt vom Puhr €230
Zweigelt Reserve vom Pubr €3,70

Sifte vom Mairinger
Johannisbeer, Erdbeer,
und Zwetschken 0,20 €2,90

oder Orange 0,25 €2,60

Meinl-Kaffee - seit 55 Jahren Espresso spezial

Verlingerter €2,60
Kleiner Brauner €230

Grofter Brauner €3,10
Kaffee Hag €2,60
Hauskaffee mit Schlag €3,00

Eiir die Seele
Kakao mit Schlag €3,00

Glibwein weifs oder rot €4,20

Sonnentor und Bergkriutertees nach Wahl €230

Offene Tees sh. Teekarte €2,80/3,00

Gerne servieren wir lhnen Leitungswasser gratis,

0,50 €o,70

wenn es ein Begleitgetrank ist!!
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Vogelweiderstrasse 166, 4600 Wels, T 07242 /46697 wirtl@gasthaus-hofivimmer.at

Allergenverordnung der EU

Lieber Gast!

Wir informieren Sie gerne (iber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslosen kdnnen. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben gekennzeichneten
Zutaten auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche oder
beim Zulieferer verwendet werden.

Bitte wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiterlnnen.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften. Es
gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder —unvertraglichkeiten auslésen

kénnen,

Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat
im Endprodukt enthalten sind.

A
Allergeninformation
gemadh Codex-Empfehlung
Kurzbezeichnung Buchstabencode
glutenhaltiges Getreide A
Krebstiere B
Ei C
Fisch D
Erdnuss E
Soja F
Milch oder Laktose G
Schalenfriichte H
Sellerie L
Senf M
Sesam N
Sulfite (o]
Lupinen P
Weichtiere R

Information iiber SiiBungsmittel

(§emi VO des BMG voe 10.07.2014, BGBI tr_ 1/175/2014)

*) Enthalt eine Phenylalaninquelle

**) Kann bei iibermaBigem Verzehr abfiihrend wirken




